
MASSAS
A Prozyn oferece soluções completas e 
inovadoras para massas.

Com amplo portfólio de enzimas e outros
bioingredientes, nosso time de especialistas
desenvolve soluções sob a ótica do custo de
formulação, eficiência de processo, aumento
de rendimento, qualidade e inovação.



ENZIMAS
Produto Benefícios

Pastazyn
Sinergia de enzimas para 
melhorar a qualidade de 
massas e noodles

• Aumenta a tolerância ao cozimento 
• Evita o desprendimento de amido na água de cozimento
• Diminui a pegajosidade e melhora a textura das massas

Pastazyn Fresh
Solução de ingredientes 
para melhoria da qualidade 
de massas frescas

• Previne o escurecimento de massas frescas
• Aumento do shelf life das massas
• Melhora a qualidade e textura da massa

SterMax 500
Emulsificante SSL - 
Estearoil Lactil Lactato de 
Sódio

•  Melhora a formação e maquinabilidade das massas

SterMax C
Emulsificante CSL - 
Estearoil Lactil Lactato de 
Cálcio

•  Melhora a formação e maquinabilidade das massas
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A Prozyn é uma das principais fornecedoras de ingredientes biológicos do país.
Possui soluções sob medida para as necessidades mais específicas dos clientes,
sempre baseada na inovação, tecnologia e melhoria da qualidade de vida.
Oferece uma linha completa de ingredientes para redução de custo, otimização
do processo e melhoria da qualidade do seu produto.
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